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HASHASLI TAVA EKMEG

1 kilogram un

1 tath kasidi yas maya

1 yemek kasigi sirke

2 bardak su

500 mililitre stt

2 yemek kasigi ¢orek otu
2 yemek kasidi hashas

1 kahve kagid1 toz seker
1 tath kasidi tuz

Ik sUtln icinde mayay: eritin. Seker, 2 bardak su, tuz, sirke ve haghas ilave edip unu yavas yavas karistirin.
Elde ettiginiz sert hamuru 25 dakika kabarmasi igin bekletin. .

Finn kabini yaglayip hamuru igine yerlestirin. Pisirmeden 6nce firin kabinda da 20 dakika bekletin. Ustline sivi
yag surup ¢orek otuyla susleyin.

175 derecelik firinda 20 dakika pigirin.
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