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HAŞHAŞLI TAHİNLİ KEK

3 YUMURTA
1.5 SU BARDAĞI ŞEKER
1 ÇAY BARDAĞI TAHİN
1.5 SU BARDAĞI SÜT
1 SU BARDAĞI HAŞHAŞ
1 SU BARDAĞI SIVI YAĞ
1 ÇAY BARDAĞI DÖVÜLMÜŞ CEVİZ
1 KABARTMA TOZU
1 VANİLYA
3 SU BARDAĞI UN

YUMURTA VE ŞEKER MİKSERLE ÇIRPILDIKTAN SONRA SÜT YAĞ TAHİN EKLENİR MİKSERLE
ÇIRPILIR. CEVİZ VANİLYA VE HAŞHAŞ KATILIR KAŞIKLA KARIŞTIRILIR. UN VE KABARTMA TOZU
EKLENİR KAŞIKLA KARIŞTIRILIR. KARIŞIM YAĞLANMIŞ KABA BOŞALTILIR. 180 DERECE ISITILMIŞ
FIRINDA 45 DAKİKA PİŞİRİLİR.
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