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HASHASLI TAHINLI KATMER

1 su bardagi yogdurt

10 gram yas maya

1 corba kasig seker

3.5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

2 cay bardag sivi yag

Az miktarda su

2 cay bardagi ezilmis haghas

Yogurma kabinin igine yogurt, yas maya, seker ve sivi yagi dokip kanstirin. Uzerine un, tuz ve az miktarda suyu
ekleyip yumusak bir hamur oluncaya kadar yogurun. Dinlendirip a¢in. Igine ezilmis hashasi biraz sivi yag ile agip
sUrin. Hamura katlar verip agin, buzdolabinda bekletip tekrar agin bdylece kat kat hamur elde edebilirsiniz.
Hamuru en son tekrar agin ve rulo yapin. GUl sekli verip tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 40 dakika kadar
pisirip servis tabagina alin.
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