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HASHASLI SUSAMLI KEKCIKLER

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
200 gr margarin

1/2 su bardagi st

3 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

3 yemek kasigi susam
3 yemek kasigi hashas

Yumurtalar, seker, sana margarinle girpalim, siit ilavesiyle girpmaya devam edelim. Vanilya ve kabartma tozu
ilave ettikten sonra hazirladiimiz karisimin yarisini ayri kaba alalim. llk kaba kakao ile 1 su bardagdi un katalim,
kasikla karigtiralim. Diger kaba ise haghas ile kalan unu ekleyelim, karistiralim. Yaglanmig, susam serpilmis kek
kalibina iki hamuru sirayla bosaltip bir ¢op sig ile dalgalar yaparak hamurun ebruli renk almasini saglayalim.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirelim.
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