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4 su bardagi un

1 corba kasigi tuz
Alabildigi kadar su

1 paket kuru maya

2 corba kasi§i toz seker
2 corba kasi§i toz seker
1 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi sit

1 kase hashas

1 cay bardagi siviyag

HASHASLI SIMIT

Oncelikle bir karigtirma kabi alalim ve igerisine unumuzu dékiip ortasini agalim. Mayay! ortaya ilave edelim.
Kenarina ise tuz ve sekeri serpistirelim. Mayanin Ustlne ise, erimig tereyagi, sut ve yumurtanin aki ile su ilave
ederek yumusak bir hamur elde edelim. Yarim saat kadar mayalanmasi i¢in bekleyelim. Mayalandiktan sonra
hamuru agip Gstiine siviyag ile karigtirdigimiz hashag ezmesini stirelim ve rulo yapalim. Sonra ruloyu koca bir
simit seklinde sarip tepsiye koyalim. Ustline kalan yumurtalarimizin sarisini sivayip yine haghas tohumu
serpistirerek 180 santigrat derecede pisirelim. Pigtikten sonra dilimleyerek ilik ilik servis edelim.
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