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HASHASLI SERBETL KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi hashas
2,5 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i aygicek yagi
2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbet:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Serbet kaynatilir sogumaya birakilir. Yumurta seker mikserle 5 dakika cirpilir. Uzerine diger malzemeler katilrr,
kanstirilir. Yaglanmig kiguk firin tepsisine dékaldr. 175 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Sicakken soguk
serbet gezdirilir.
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