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HASHASLI SEPIT TATLISI (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

4[?5 adet sepit (yufka)

1 bardak ¢ekilmis haghas
1 kg. seker

1 litre su

Yarim limon

Yag

Onceden pisirdigimiz sepitlerimizin (izerine su sepileyerek 1slatiriz. Bdylece sepitler yumusar.Sepit sofranin
Uzerine serilir. Haghagin Gzerine bir miktar sivi yag konur. Yagl hashas sepitin her tarafina yayilir ve rulo haline
getirilir. Yagl tepsiye kenardan baglayarak dizilir. Sepitlerin hepsi bu sekilde dizildikten sonra tepsinin Ustl de
yagl hashagla yaglanir. Bigakla kiicUk kig¢uk dilimler halinde kesilir. Firinda kizarana kadar pisiririz. Diger
taraftan tathmizin serbetini ocakta kaynatiriz. Sepit tepsisi sogudugunda serbetini de soguk doker, dinlenmeye
birakiriz.
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