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HASHASLI SEKERPARE

200 gram oda sicakliginda tereyagi
2 adet yumurta

1/2 gay bardagi sivi yag

1 cay bardagdi toz seker

1 su bardag@i irmik

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un(kontrollG ekleyelim)
Serbeti igin:

3,5 su bardagdi toz seker

4,5 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Uzerini bulamak igin:

1 klicUk kase hashas (san)

1 su bardag st

Once serbeti hazirlayalim. Sekeri, suyu tencereye alalim. Orta ateste kaynamaya birakalim.

Kaynamaya baglayan serbete limon suyunu da ekleyelim.

5 dakika daha kaynadiktan sonra altini kapatip ilimaya birakalim.

Yogdurma kabina yumusak tereyagi, sivi yag, seker, yumurta ve hindistancevizini alalim gizelce karigtiram.
Daha sonra irmik, vanilya, kabartma tozu ve unu ekleyelim. Yumusak ele yapismayan bir hamur elde edelim.
Daha sonra hamurdan ceviz biyikligiinde pargalar koparip yuvarlayalim.

Once siite batirip daha sonra haghaga bulayalim. Firin tepsisine dizelim.

Bitlin hamur bitene kadar ayni iglemi uygulayalim. Onceden isitiimis 170 derecede firinda yaklasik 25-30
dakika pigirelim.
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