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HASHASLI SEKERPARE
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1 yumurta

Yarim paket margarin (125 gr)
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi irmik

1 cay bardadi pudra sekeri

1 yemek kasidi hindistan cevizi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Bulamak i¢in haghas

Serbeti igin;

3 su bardagi su

3,5 su bardagi seker

Yarim tatli kagigi limon suyu

ilk olarak serbetimiz hazirlanir. Serbeti hazirlamak icin, seker ve su tencerenin igerisine konularak kaynamaya
birakilir. Kivam almaya baglayinca limon suyu ilave edilip, karistirilir ve ocaktan alinarak sogumaya birakilir.
Ardindan tim malzemeler bir kaba alinir, yumurta, yag, pudra sekeri, irmik vs hepsi karigtirilir.

En son azar azar un eklenir. Kabartma tozuyla birlikte kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilip ceviz
buyukliginde yuvarlanip haghasa bulanir.

180 derece firinda iyice kizarana kadar pisirilir. 5 dk sicag! gegince soguk serbetimizle bulusturulur.

3-4 saat sonra servise hazir.
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