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HASHASLI SEKERPARE

250 g margarin, oda sicakliinda yumusamig
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagi irmik

1 yumurta

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
1 paket Pakmaya Kabartma Tozu
5-6 su bardagi un (600-720 g)

1 su bardagi hashas

Serbeti igin:

4 su bardag toz seker (700 g)

5 su bardagi su ( 1 litre)

1 cay kasigi limon suyu

Once serbeti igin seker ve suyu tencereye aktarin. 10 dakika kaynayinca limon suyunu ilave edin. Birkag dakika
daha kaynatip ocaktan alin. Serbeti sogumaya birakin.

Genis bir kaba margarini, sivi yagi, yumurtayi ve pudra sekerini alin. Krem haline gelene dek karistirin. Sirayla
irmi@i, vanilyayi, kabartma tozunu ilave edin. Karistirip kontrollii olarak azar azar unu ekleyin. PUrtizsiz bir
kivam elde edinceye kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip avucunuzda yuvarlayin. Her pargayi haghasa bulayip
yaglanmis tepsiye yerlestirin.

Haghagli hamurlar 6nceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda, 20-25 dakika pisirin.

Sekerpare hamurlari pisince firndan alin. llk sicaklidi gegince soguk serbeti dokiin. Birkag saat serbetini iyice
emmesi icin bekleyin.
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