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HASHASLI SEBZE BOREGI

50 GR MARGARIN

2 ADET YUFKA

2 ADET PATATES

2 ADET PIRASA

1 ADET HAVUG_ _
2 CORBA KASIGI BEYAZ PEYNIR
1 ADET YUMURTA SARISI
YARIM DEMET MAYDONOZ
PUL BIBER

TUZ

HASHAS

SUSAM

Patatesleri bol suda haglayin ve kabuklarini soyun. Rendenin iri tarafi ile rendeleyin. Pirasalari yikayip Ust
kabuklarini ayiklayin. Kafalarini bir bicak yardimi ile kesin. Pirasalari enine ikiye veya dérde kesip, kiiglk
parcalar halinde dograyin. Havuglarin kabuklarini kazidiktan sonra yikayip kiip seklinde dograyin. Tavaya
margarini alip havuclar yumusayana dek kavurun. Pirasalar ekleyin yumusadiktan sonra tavayi atesten alin.
Rendelediginiz patatesleri, tuzu, kirmizi pul biberi, ince kiyilmis maydonozu ve rende beyaz peyniri ilave edin.
Yufkalari zedelemeden 4 esit pargaya bolin. Her Gggen parganin genis kenarina patatesli ve pirasal igten bir
miktar koyun. Uggen parganin yan kenarlarini ige dogru kivirip, rulo seklinde sarin. Uzerlerine bir firga ile
yumurta sarisi strtin. Haghas ve susam serpin. Onceden isitilmig orta hararetli firinda pisirip servis edin.
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