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HASHASLI SARMA COREK

www.sefabdullahusta.com

4 su bardagi un

1 cay bardagdi ilik st

1,5 cay bardag ilik su

1 paket instant maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

100 gr yumusak tereyagi
3 yemek kasigi ezme haghasg
1/2 gay bardag sivi yag
Uzerine:

Yumurta sarisi

Toz haghas

Un, seker, tuz, siit, su ve maya bir kaba koyulup karistirilarak yumusgak bir hamur elde edene kadar yogrulur. 3
esit parcaya ayrilan hamurlar, yarim santim kalinhiginda agilir. Aralarina U¢ parcaya bélinen yumusak tereyagi
sUrllup, hamur dérde katlanir. Kenarda 20 dakika kadar bekletilir. Merdaneyle tekrar agilan bezelere sivi yagla
karistirimig haghasg surilerek rulo yapilip 25 cm ¢apinda bir tepsiye ortadan baglayarak yerlestirilir.

Yarim saat sonra Uzerine yumurta sarisi surtlerek 180 derece firinda pigirilir.
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