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HASHASLI RULO POGACA

1 cay bardagi sit

1 cay bardag ilik su

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta (sarisi Uzerine)
Yarim paket yas maya

1 corba kasigi toz seker
1 tutam tuz

Aldig1 kadar un

Arasi igin:

1 kase Hashas ezmesi
1 cay bardagdi sivi yag

Yogdurma kabina mayayi, 1lik suyu alalim. Mayamizi iyice eritelim. Daha sonra bir yumurtanin sarisini ayirarak
diger butin malzemelerimizi mayanin Gzerine ekleyelim ve kulak memesi yumusakliginda bir poga¢a hamuru
yoguralim. Hamurumuzu oda sicaklijinda 1 saat mayalanmaya birakalim. Bir saatin sonunda hamurumuzdan
portakal blyukligunde pargalar koparip merdane ile agalim ve arasina sivi yagla karigtirdigimiz hagshas ezmesi
slrelim. Hamurumuzu her iki taraftan ortaya dogru rulo yapalim. Yaglanmig baton kek kalibimiza hamurumuzu
yerlestirelim. Kalibin i¢inde yaklasik 20 dakika kadar dinlenmeye birakalim. Daha sonra Gizerine yumurta sarisi
sUrip susam veya ¢orek otu serpelim ve énceden isitiimis 200 derecelik firinda pisirelim. Pisen pogagcamizi
firndan ¢ikarip soguttuktan sonra dilimleyerek servis yapabiliriz.

© lezzetler.com tarif no:133663 « adi:Hashasl Rulo PoJaga « génderen:toprak abla « indirme tarihi:06.04.2025 - 13:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hashasli-rulo-pogaca-vt98189
http://www.tcpdf.org

