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HASHASLI RULO COREK

1 paket margarin

1 su bardag ilik sit

1 adet ymurta (sarisi Uzerine)

1 paket yas maya

1 tath kasigi seker

1,5 tath kasigi tuz

Aldigi kadar un

Igine sirmek igin yagl ¢ekilmis haghas

Maya, ilik siit ve geker iginde eritildikten sonra margarin tuz ve yumurta akiyla bir sire karigtirilir.

Uzerine azar azar elenmis un ilave edilerek yogrulmaya baglanir.

Hamur biraz ele yapisan bir kivamda olunca un eklenme birakilir.

Hamurdan bir avug buyUkliginde koparilir, tezgaha un serpilerek kare seklinde acilir.

Hamurun Uzerine hashas slrulerek hamur rulo seklinde katlanir.

Kalan diger hamurda ayni gekilde yapilarak yaglanmis firin tepsisine biraz aralikl siralanir.

Uzerine yumurta sarisi surtldikten sonra énceden isitiimamis 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir.
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