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HASHASLI RULO COREK

Aynur Yigit

1 paket yas maya

2.5 su bardag st

2 su bardagi su

1 su bardagi sivi yag

2 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi un

250 g kadar yas hashas

2-3 su bardagi kadar sivi yag

Oncelikle su ilitilir. Siit, toz seker, tuz, sivi yag (1 bardak) ve maya eklenip karistirilir. Un ilave edilip, oldukga
yumusak (elden zor ayriliyor) bir hamur yogurulur. Hamur mayalanmadan, hemen 4 bezeye ayrilir ve tezgahta el
ile hafif yaglanip merdane ile agilir (hamurun Ustl de biraz yaglanir). Yarim santim gibi ince agilinca tstline
hashas ile karistirilan yag bolca srlUr ve hamurun énce bir yuvarlak kenari yariya kadar, sonra onun tstline de
diger kenar kapatilip tste yine haghasl karisim sardlip, uzun kenarlar da birbiri Gstline kapatilir, kenara alinir.
Bu islem diderlerine de yapildiktan sonra ilk bezeyi tekrar ayni islemlerden gegirip, hashasl yagdi sirdikten
sonra kenarindan Kivirip uzun gerit haline getirilir. Hafif burgu yaparak bir taraftan biraz daha incelmesi ve
uzamasi saglanir. Tepsiye alinir. Diger bezeler de bu uygulamalardan gegirilir. Istenirse uzun gerit yapildiktan
sonra 5 cm genigliginde kesilip dik olarak da tepsiye dizilip tek porsiyonlar halinde hazirlanabilir.170-180
derecede yaklasik 30 dk (kizarincaya kadar) pisirilir ve ¢ikinca Ustiine hafifge su serpilip Gstl 6rtaldr. Dilimlenip
servis edilir.
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