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HASHASLI RULO COREK

1 paket (250 gr) margarin
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

3 adet yumurta

1 kase dévilmus hashas
1 paket kabartma tozu

4 tath kasigi toz seker
Yeterince un

UZERI ICIN:

Corekotu

Yumurtalardan birinin sarisini ayirip, geri kalanini oda sicakliginda yumusamis margarin yagi, yogurt, kabartma
tozu ve 1 tath kasidi tozseker ile iyice karistiralim.

Aldig1 kadar un ilavesi ile kulak memesi yumusakhginda bir hamur yoguralim.

Hamuru 3 esit pargaya bolUp, dinlendirelim.

Dévulmas hashasi, 1/2 su barda@i siviyag, 1 su bardadi kiyilmig ceviz ici ile karnistinp, hazirlayalim.
Hamurlardan birini dikdértgen seklinde agalim.

Her tarafina haghasli icten sirip, 3 parmak genisliginde rulo seklinde katlayalim.

2 parmak genigliginde yan yana kesip, yaglanmis firin tepsisine dizelim.

Uzerine yumurta sarisi sUrip, hashas serperek, orta isili firnda kizarincaya kadar pisirelim.
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