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HASHASLI RULO COREK

Hamur icin:

1 paket yas maya

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 cay bardagdi sivi yag

1 adset yumurta

1 adet limon kabugu rendesi

1 tutam tuz alabildigi kadar tuz
Alabildigi kadar un

Iciigin:

250 gr 6gutilmas hashas (macun gibi)
1 cay bardagi sit

1 su bardagi toz seker

1 ¢cay bardagi ceviz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Kabin icinde yas maya, su ve pudra sekeri eritilir. Uzerine siit, yumurta ve yag eklenir karigtirilir. Limon kabugu
rendesi, tuz ve kulak memesi kivamini alana kadar un katilir, yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat
dinlendirilir. Zaman dolunca hamur unlu zeminde 1 santim kaliniginda agllir. Yiizeyine haghas, sut ve seker
karisimi surtldiklen sonra ceviz serpilir. Fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Yaglanmis tepsiye konur. Uzerine
yumurta surdltr. 200 derece firnda kizarana kadar pisirilir.

ML® Rulo Corek icin tiklayin
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