HASHASLI REVANI

1 bardak mavi haghas
2 bardak seker

3 adet yumurta

1,5 bardak un

1 paket margarin

1 bardak sut

1 bardak irmik

1 bardak su

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yumurta ve 1 bardak sekeri bir kapta seker yumurta da eriyinceye kadar ¢irpiyoruz.Uzerine girparak unu, irmigi,
mavi haghasi, Sana Klasik Margarini siitl ekleyerek ¢irpmaya devam ediyoruz. En son vanilya ve kabartma
tozunu ekleyerek kasikla karigtiriyoruz ve firin kabina bosaltiyoruz.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan gdnderildi. 13.10.2021
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