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HASHASLI REVANI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Su Bardag hashas tohumu
1 Su Bardag st

1,5 Su Bardagi Serbeti igin: tozseker
1 Su Bardag tozseker

1,5 Su Bardagi su

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

3 Adet yumurta

1 Su Bardagi siviyag

1 Su Bardagi irmik

1,5 Su Bardagi un

Oncelikle tatlinin serbetini hazirlayin. Tencereye toz sekeri ve suyu ilave edip kaynatip bir serbet olusturun ve
sogumaya birakin. Firin kabini margarinle yaglayin tizerine haghasi serpin ve hi¢ bog kalmayacak sekilde bir
manto yapin. Karistirma kabinda yumurta ve sekeri ¢irpin. Uzerine sit, siviyad hashas tohumunu, irmik, un,
kabartma tozu ve vanilyay ekleyip ¢irpma teli yardimiyla karigtirin. Hazirlamig oldugunuz karigimi firin kabina
dékin. Onceden isitilmis 170 derecelik firinda yaklasik 45 dakika pisirin. Tatllyl sogumaya birakin ve serbeti
Uzerine doékin. Krem santi ile susleyerek servis edin.
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