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HASHASLI REVANI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

3 su bardag toz seker
4,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
Revani:

1 paket Dr. Oetker Revani
3 yumurta

1,5 cay bardag sut

1 cay bardagi haghas tohumu
Kalip:

Pisirme kalibi (& 28 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye koyup arada karistirarak kaynatin. Kaynamaya basladiginda ocagi kisin, limon
suyunu ekleyin ve 5 dakika daha kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Revani karigimini bir cirpma kabina bogaltin. Yumurta ve sitl ilave edip mikser ile 5 dakika ¢irpin. Haghasi
ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Firindan ¢ikarip bekletmeden dérde kesin ve lzerine soguk surubu dokiin. Sodutup dilimleyerek servis yapin.
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