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HASHASLI RECELLI KURABIYE

250 gram margarin

1 su bardagi pudra sekeri

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Dért buguk su bardagi un

2-3 corba kasigi hashas tohumu
Yarim su bardag marmelat veya regel

Margarini eritin ve hemen atesten almayip 1 dakika daha hafifge renk degistirene dek tutun. Soguttuktan sonra
icine sivi yagi ve pudra sekeri ekleyerek, karistirin. Ardindan unu ve 2-3 ¢orba kagigi haghagi ilave edip, iyice
karistirm. Hamurun ¢ok iyi 6zlesmesi igin iyice yogurun. Hamurdan yumurta iriliginde pargalar koparip yuvarlak
sekiller verin ve yassilastirin. Ortalarini parmaginizla gukurlastirip, tepsiye dizin. Isitilmis 130 derece firinda,
beyaz kalacak sekilde pisirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Ortalarina marmelat veya regel doldurup
servis yapin.
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