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HASHASLI POGACA

Yarim su bardagi tozseker

1 su bardagi un

4 corbakasigdi tereyadi (veya margarin)
2 caykasigi haghas tohumu

1 yumurta sarisi

Sat

Maya

Tuz

Tereyagi ya da margarini krema haline gelene kadar isitin. igine tozsekeri,unu, hafifge ¢irpilmis yumurta sarisini,
bir tutam tuzu ve sitte ¢6zUlmUs biraz mayayi katin. Tim malzemeleri hamur haline getirdikten sonra iki saat
kadar buzdolabinda bekletin.

Daha sonra Uizerine bir gaykasigi hashas tohumu serpin ve ¢ok ince olmayacak sekilde hamuru agin. Kalip
aletleriyle kestiginiz pargalari yagh ve unlu bir tavaya koyun. Yeniden bir saat kadar buzdolabinda dinlendirin.
Sonra Uzerlerine, kalan hagshas tohumlarini serpigtirip 6nceden isittiginiz 180 derecelik firinda onbes dakika
kadar pisirin birakin.
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