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HASHASLI PIDE (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Adet Afyon Ekmegi Hamuru
100 Gr Haghas Ezmesi

80 Gr Un

100 Gr Eritilmis Tereyagi

50 Gr Sivi Yag

Afyon ekmegi hamuru unlanmig hamur tahtasinin Gzerine yerlegtirilir ve yaklasik bir parmak kalinligi olacak
sekilde yassiltilir.

Uzerine yagla karistiriimis haghas surGldr.

Hamurun ortasinda kare seklinde bir bdlge kalacak seklinde kenarlardan ¢ekilip her parca ortaya dogru katlanir.
Katlanan her parganin tizerine haghas karigsimindan surdlUr.

Kare seklinde bir hamur elde edilir.

En Ustede haghas sirilip parmak uclari ile hamurun Uzerine bastirilarak dikdértgen seklinde uzatilir.

Hafifce unlanmis uygun bir tepsi icerisinde 220-240 derecede dnceden isitilmig firinda 30 dk. pigirilir.
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