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HASHASLI PEKMEZLI REVANI

100 Gr Sana Klasik

1 Adet kabartma tozu
1 Su Bardag siviyag

3 Adet yumurta

2,5 Su Bardag seker
3 Damla limon suyu

1 Cay Bardagi seker

3 Su Bardagi su

1 Adet vanilya

1 Su Bardagi haghas

1 Su Bardagi irmik

1 Cay Bardagi pekmez
2 Su Bardagi un

1 Su Bardag sit veya yogurt

Once ocaga serbeti koyup, hemen keki hazirlamaya baglayalaim. Yumurta ve sekeri mikser ile ¢irpalim. Diger
bitlin malzemeleri karistirip keki hazirlayalim. Biyiik boy borcami yaglayip kek hamurunu dékelim. Onceden
180 derece 1sinmis firinda pisirelim. Serbeti ocaktan alip iimaya birakalim. Pisen kekimizide firindan alip ihmaya
birakalim. iliyan keke Ilik serbeti dékelim.
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