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HASHASLI PASTA (AFYONKARAHISAR)

Necla SAKIZCI

Malzemeler:

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 su bardagi siyah haghas
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1/2 su bardagi seker ( pastayi islatmak igin)
1 paket krem santi

Yapiligt:

Yumurtalar kirilip seker ile ¢irpilir, daha sonra sivi yag, sit, irmik, haghas ilave edilerek karigtirilir. Sonra un,
kabartma tozu ve vanilya ilave edilerek ¢irpilir. Kivamina geldikten sonra tepsiye dékullerek firinda 120 derecede
pisirilir. Firindan ¢ikarildiktan sonra pastamiz ilig hale gelene kadar dinlendirilir. Hazirlamig oldugumuz 1/2 su
bardagi sekeri ilik suyla karistirilarak pastamizin tzerine gezdirilerek islatilirniz. Sonra ayrica hazirladigimiz krem
santi pastamizin (zerine surilerek pastamiz servise hazir hale getirilip soguyana kadar buzdolabinda bekletiriz.
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