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HASHASLI PAPATYA EKMEK

Yarim kg un

1 ¢orba kasigi toz maya

1 su bardag@ ilik sit

1 corba kasigi toz seker

1 corba kasigi margarin

2 ¢orba kasiJi hashas tohumu
1 kahve fincani 1lik su

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Yeterince tuz

1 adet yumurta sarisi

Iik sOtd derin bir kaseye alip maya ve tozsekeri ilave ederek eriyinceye kadar karigtirin. Kabarincaya kadar ilik
ortamda 15-20 dakika bekletin. Unu yogurma kabina alip ortasini havuz gibi a¢in. Tuz, ik su, mayali stt ve
margarini ilave edip karistirin. Hashas tohumlarini ekleyip plrtizsiz bir hamur elde edinceye kadar yodurun.
Hamuru top seklinde kapatip tzerine siviyag surtin ve streg folyo ile kaplayin. 30 dakika mayalanmaya birakin.
Hamuru 14 parcaya ayirip yuvarlayarak bezeler hazirlayin. Firin tepsisini yagdlayin. Bir bezeyi tepsiye alip 6
bezeyi etrafina dizerek papatya seklini verin. Diger bezeleri de ayni sekilde tepsiye yerlestirin. Bdylece 2
papatya ekmek hazirlamig olacaksiniz. 10 dakika daha dinlendirin.

Yumurtayi ¢irpin ve ekmek hamurlarinin Gzerine sdriin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarl firinda 30-35
dakika pisirin.
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