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HASHASLI MiNi STRUDEL

Yaklasik 30 adet

ici:

50 g kuru kayisi,

50 g kuru GzUm,

250 g 6gutilmus haghas
Hamur:

275gun,

1 fiske iyotlu tuz,

125 g diyet margarin,

1 yumurta sarisi,

2 tutam kabartma tozu,

50 g sivi bal.

Ustu:

2 yemek kasigi konsantre sit,
4 yemek kasigi dilimlenmis badem

1. Kayisilar kiip halinde dograyin.

2. Hamuru yogurup ikiye ayirin, 2 dikddrtgen parga kesin, pargalari folyoya sarip 2 saat sodutun.

3. Finni 180 derecede isitin.

4. Kayisilari haghas ile karigtirin. Hamurlari 15x30 cm buyUkligtnde agin. Hashagli karigimi Gstiine surtn.
Hamur pargalarini rulo halinde sirin. Rulolari 2 cm genisliginde kesin, konsantre sit strin, badem serpigtirin.
Strudelleri kagith bir tepside 25 dakika pigirin.
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