B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HASHASLI MILFOY HALKALARI

6 adet milféy hamuru

1 kahve fincani haghas tohumu
1 yumurta aki

6 adet milfdy

Milféy hamurlarini oda sicakliginda yumusattiktan sonra bir parmak kalinliginda geritler halinde kesin. Her geridi
avucunuzun iginde silindir seklinde yuvarlayin. Iki seridi yanyana birlegtirip ters yonlerde kivirin. Halka sekline
getirin. Her halka hamurunu énce yumurta akina sonra da haghas tohumlarina bulayin. Onceden isitiimis 200
dereceye ayarli firinda Uzerleri kizarincaya kadar pisirin. Firindan alin, sicak veya ilik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:74641 - adi:Hashaglh Milféy Halkalari « génderen:Tamer « indirme tarihi:01.04.2025 - 04:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hashasli-milfoy-halkalari-vt55400
http://www.tcpdf.org

