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HASHASLI YESIL MERCIMEKLI BOREK

5 adet yufka

1 cay bardag eritiimis margarin

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
1 adet sogan

1 su bardagi hashas

1 tutam tuz, pul biber, karabiber

1 su bardagi siviyag

Once yesil mercimegi haglayin, sonra sogan pul biber ile karistirin, haghasi siviyag ve margarin ile karistirin.
Yufkayi agalim tizerine haghagl karigimi her yere degecek sekilde siirelim Yufkayi ikiye katlayalim tekrar harci
slrelim Sigara boéregi gibi tGggen keselim Arasina mercimekli harci koyalim.ve ¢ok siki olmadan saralim. Uzerine
hashagli karigimi stirelim 15 dakika bekletelim 175 derece dnceden isitiimis firinda pisirelim.
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