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HASHASLI LOKUM (KUTAHYA)

2 su bardagi ik st

3/4 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi kuru maya
4,5 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagd eritilmis tereyagi
1 ¢cay kagigi tuz

Igi igin:

2 cay bardagi hashas

2 yemek kagsigl seker

3/4 gay bardagi sivi yag
Uzeri icin:

1 adet yumurta beyazi

Oncelikle derin bir kabin igcine seker, su, siit ve kuru mayayi koyun ve iyice karigtirin.

Ardindan unu eleyerek harca azar azar ilave edin ve karigtirin.

Tuzunu da ekleyerek yogurmaya baglayin.

Yogdurdudunuz hamurun Gzerini bezle kapatin.

Oda sicakliginda 40 dakika mayalandirin.

I¢ harci igin tim malzemeleri bir kabin igerisinde karigtirin.

Hamuru iki esit bezeye bolin, bezeleri agin ve Gzerine haghagl harci glizelce yayin.

Ardindan rulo sekline getirin ve iki parmak kalinliginda kesin.

Yaglanmig kelepgeli kek kalibini igerisine dizin. Uzerine yumurta beyazini firga yardimiyla sriin ve 10 dakika da
bu sekilde mayalandirin.

180 derecede isitiimig firnda 30 dakika kadar pisirin. Gikarip oda sicaklijinda dinlendirdikten sonra servis edin.
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