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HASHASLI LOKUM (KUTAHYA)

1 ¢ay bardagi Sivi yag

1 cay bardagi Sit

1 corba kasig Kuru Maya
2 tath kasig1 Seker

5 bardak Un

1 tath kasigi Tuz

Aldigi kadar Ilik Su

Igi igin:

1 kase Haghas

1 paket margarin

1 bardak Ilik suda maya eritilir.

Ayri bir kaba maya, sut, sivi yag, seker, tuz, un alinir

Aldigi kadar ilik su ile kulak memesinden biraz daha yumusak bir hamur yapilir.

Hamur iki misli oluncaya kadar kabartilir.

Bir kapta haghas ve eritilmis margarin karigtirilir.

Hamur 3 bezeye ayrilir ve bir tanesi alinir el ile yarim cm kaliniginda agilir.

Uzerine hashas sur0ldr rulo yapilir,

Yapilan rulo 3 parmak eninde kesilir ve tepsiye kesilen yer tste gelecek sekilde yerlestirilir.
Hamurlar bitesiye kadar ayni igslem yapilir.

Uzerine sivi yag sOr0lar susam serpilir.

Tepside 15 dakika mayalandiktan sonra firinda 200 derecede Uzeri kizarincaya kadar pigirilir.
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