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HASHASLI LIMONLU KEK

Malzeme

- 185 g Sana yagi

- 200 g pudra sekeri

- 3 adet yumurta

- 3 su bardagi un

- 1 su bardag stt

- 2 yemek kasigl Hagshas
- 1 adet limon kabugu

- 1 paket kabartma tozu
- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Oda sicakhiginda bekletip, yumusattiginiz Sana'nin i¢ine pudra sekerini ilave edip, krema kivamina gelinceye
kadar ¢irpiniz.

Ayri bir kabin igine énce yumurtalar kirip tazeliklerini kontrol ediniz.

Yumurtalari birer birer karigtirarak yumurta ve sekere ilave ediniz.

S0tU ve hashasi karisima ekleyiniz.

Rendenin ince tarafiyla limonun kabugunu rendeleyip ilave ediniz.

Bir slizge¢ yardimiyla unu ve kabartma tozunu eleyerek kek harcina ilave ediniz.

En son olarak vanilyayi harca ekleyip, tahta bir kasik yardimiyla karistiriniz.

Kek harcini Sivi Sana ile yagladiginiz kek kalibina dékiip, énceden 185 derecede isittiginiz firnda 35-40 dk.
pisiriniz.

Pisen keki kek kalibinda 5 dk. beklettikten sonra servis tabagina ters ¢evirerek ¢ikariniz.

Soguduktan sonra servis ediniz.
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