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HASHASLI KURABIYE

250 gr. tereyag, 200 gr. pudra sekeri ve 1 gubuk vanilyanin 6ztna ¢irpin. 380 gr. un, 1 tath kasigi kabartma tozu
ve 100 gr. ¢cekilmis hashasi ekleyip plrizsiz bir hamur elde edin. Folyoya sarip 2 saat buzdolabinda bekletin.
Hamuru, 3-4 mm. kaliniginda ag¢in. 3 cm. ¢apinda, 150 adet daire kesin.

160°C'de isitiginiz firnda 10 dakika pigirin. 400 gr. bégurtlen marmeladini isitip sGiziin. Karnstirarak kaynatin,
soguk suda erittiginiz 3 tath kasigi nisastayi ekleyip sogutun. Kurabiyelerin yarisinin parlak kisimlarina 1 tath
kasig marmelat sUrln, kalan yarisini Gzerine kapatip bastirin.
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