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HASHASLI KURABIYE

MALZEMELER

1 paket margarin

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardagi yogurt
3 tath kasig seker

2 cay kasi§i tuz
Kabartma tozu

Aldig1 kadar un

1 ¢ay bardagi haghas
Uzerine strmek igin:
1 yumurta sarisi

Margarini eritin ve sogumaya birakin. Bir kaba sivi yag, yodurt, margarin, seker, tuz, kabartma tozu, sirkeyi
koyun ve karistirin. Karigsimin icine azar azar un ilave edin. Hamurunuz ne sert ne de yumusak olmali. Sonra bu
hamuru 20 dakika tezgahta dinlendirin ve ardindan merdane ile 2 cm kaliniginda hamur agin. Kurabiye kalibr ile
kesin, Uzerine yumurta sarisi sUrln ve bolca hashas serpin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda Gzeri
kizarana kadar pigirin.
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