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HASHASLI KURABIYE

https://www.milliyet.com.tr

3 bardak un

1 bardak seker

200 gr tereyagd

1 cay bardagi sivi yag
2,5 yemek kasigi yogurt
1 cay bardagi haghas
3 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi
Yarim limon suyu

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Oda sicakliginda olan tereyag ile birlikte; seker, yogurt ve yumurta sarilarini yogurun.

Limon kabugu, limon suyu, hashas, vanilya ve kabartma tozunu da ekleyerek yavas yavas un ilave edin.
Hamurdan ceviz blyukliginde toplar yapin.

Yagl kagit serdiginiz firin tepsisine hashagl kurabiyeleri dizin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda kenarlari kizarana kadar pisirin.

Hashagl kurabiye hazir!
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