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HASHAS TOHUMLU KURABIYE

https://www.elele.com.tr

250 g tereyag

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 cay bardagi GzOm sirkesi
2 yemek kasigi toz seker

1 paket kabartma tozu

4 yemek kasigi susam
Tuz

Aldigi kadar un

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Corekotu

Hashas tohumu

Tereyad, aygicek yagi, Uzim sirkesi, toz seker, kabartma tozu, susam ve bir tutam kadar tuzu genis bir
karistirma kabina alin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edecek sekilde un ekleyin. Tim malzeme iyice
Ozdeslesinceye kadar yogurun. ]

Hamurdan pargalar kopartip elinizle rulolar hazirlayn. Iki ruloyu birlikte déndirtip burgu sekil verin. Yagh kagit
serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strlp ¢érekotu ve hashas tohumu serpin. Onceden isitiimis
180 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. llik servis yapin.
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