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HASHASLI KURABIYE KASESINDE MEYVELER

Milli E@itim Bakanhg!

180 g seker
105gun

10 g mavi haghas
125 g tereyagi (oda sicakliginda)
90 g glikoz

Mevsim salatasi

2 adet cilek

1 adet kivi

1 adet armut

2 adet kayis

1 dilim karpuz
Vanilyali dondurma

Finn tepsinize silpat veya yagli k&git seriniz.

Finninizi nceden 180 oC[?lde hazirlayiniz.

Batln geregleri cirpici ile 5 dakika karigtiriniz.

Hamuru buzdolabina alarak 5 dakika bekletiniz.

Hamurdan kayisi buyUkliginde pargalar kopararak avug icinde yuvarlayiniz.

Hamuru araliklar birakarak yerlegtiriniz.

Onceden isitilmis firinda snaps kurabiyelerinin Gizerleri dantelli bir dokuya sahip oluncaya ve altin sarisi renk
alincaya kadar pisiriniz.

Finndan ¢ikan haghash gevregin imasini bekleyiniz.

Ters gevrilen su bardagdinin Gzerine pisen haghagl gevregi koyunuz ve yanlarindan parmaklar ile bastirilarak
sekillendiriniz.

Mevsim meyvelerini kiiguk kipler halinde dograyiniz.

Hashagli kaseyi servis tabagdina alarak i¢ine hazirladiginiz meyveleri ekleyiniz.

Susleme amagli ve tat vermesi igin vanilyali dondurma ile servis ediniz.
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