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HASHASLI KREM SANTILI TATLI

1 adet yumurta

125 gr. tereyagdi

1 su bardagi siviyag
1/2 su bardagi yogurt
1 su bardagi irmik

1 su bardagi hashas
1 paket vanilya

1/2 paket kabartma tozu
1 corba kasigi sirke

1 tutam tuz

Aldigi kadar un
Sebeti I¢gin:

3,5 su bardagi su

3 su bardagi seker
ceyrek limon suyu

Hamur malzemerini yogurun ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapin. Serbet malzemerini 4-5 dakika
kaynatin ve sogumaya birakin.

Hamuru merdane ile agin. Gay bardagi ile yuvarlaklar yapin. Kig¢uk bir kapak ile yuvarlaklarin bir kisminin
ortasini delin. (Bunun igin sirke kapagi, surup kapagi, sise kapagdi vs. kullanabilirsiniz. )

Ortasi delik olan halkalari, yuvarlaklarin tGizerine kapayin ve tepsiye dizin. 180 dereceye isinmis firinda 25 dakika
pisirin.

Finndan alir almaz (yani tath sicakken) soguk serbeti Uzerine dokiin. Arada ters cevirerek tatlinin serbeti iyice
¢cekmesini sadlayin.

Serbetini iyice ¢eken tatliyr servis tabagina alin ve Uzerine krema sikma torbasi ile krem santi sikin. (Kremsanti
siktiktan sonra hemen servis etmeyecekseniz buzdolabinda saklayin.)
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