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HASHASLI KOY EKMEGI

500 gr kdy unu

1 paket kuru maya
1/2 paket margarin
1/2 cay bardag sut

1 tath kasigi seker

1 cay bardak hashas
1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

Derin bir kaseye un + kuru maya +sekeri koyup kagsikla karigtirin.

Baska bir kasede su + yag + sutl ¢irpin.

Kurularin, igine sivilari ekleyin.

Once kasikla karistirin, sonra elinizle yogurun. Gok yogurmaniza da gerek yok.

Un iyice karistiktan sonra, hamurun mayalanmasi i¢in porselen bir kapak tabak kapatin.
Yaklasik 45-60 dakika da hamur 2 katina ¢ikacak.

Hamuru 14-16 parcaya ayirin. Elinize hamuru alip, avuglarinizda yuvarlayip, burgu yapin.
Yagl kagit serdiginiz firin tepsisini siralayin.

Tekrar mayalansin diye bekleyin, yaklasik 15-20 dakika da ekmekg¢ikler kabaracak.
Her bir ekmegin tizerine yumurta sarisi strtn.

Uzerine de hashas tohumu serpin.

Finni 180 derece turboya ayarlayip, 3-4 dakika isitin.

Ekmekleri 20 dakika pisirin.
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