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HASHASLI KESKUL

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi toz badem

2 yemek kasigi hagshas tohumu
2 yemek kagigI misir nisastasi
1 adet yumurtanin sarisi

50 gr margarin

1 paket vanilya

Sit, seker, margarin, yumurta sarisi ve toz bademi tencereye alin ve orta ateste kaynamaya birakin. Nisastay!
su ile ¢dzerek ince ince kaynayan karisima ekleyin. Koyulagincaya kadar karigtirin. Haghas tohumu ilave edip
ocaktan alin ve servis kaselerine paylastirin. Soguyunca tzerini badem ile siisleyerek servis yapin.

Fotograf "baht" tarafindan génderildi. 01.10.2017
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