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HAŞHAŞLI KEŞKÜL

1 litre süt
1 su bardağı toz şeker
1 su bardağı toz badem
2 yemek kaşığı haşhaş tohumu
2 yemek kaşığı mısır nişastası
1 adet yumurtanın sarısı
50 gr margarin
1 paket vanilya

Süt, şeker, margarin, yumurta sarısı ve toz bademi tencereye alın ve orta ateşte kaynamaya bırakın. Nişastayı
su ile çözerek ince ince kaynayan karışıma ekleyin. Koyulaşıncaya kadar karıştırın. Haşhaş tohumu ilave edip
ocaktan alın ve servis kaselerine paylaştırın. Soğuyunca üzerini badem ile süsleyerek servis yapın.

Fotoğraf "baht" tarafından gönderildi. 01.10.2017

© lezzetler.com tarif no:105834 • adı:Haşhaşlı Keşkül • gönderen:şems • indirme tarihi:06.04.2025 - 14:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hashasli-keskul-vt77020
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/hashasli-keskul-105834.jpg
http://www.tcpdf.org

