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HASHASLI KEK

Melikgazi Belediyesi

6 Yumurta

2 su bardag seker

1 su bardagi siviyag
1,5 su bardagi st

2 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

2 yemek kasigi toz hashas
Kremasi:

2 paket kremsganti

1,5 su bardagi st

2 tath kasigi neskafe

Yumurta ve seker cirpilir. Koyu kivama gelince siviyag, sut eklenir. Diger malzemeler de eklenerek,en son toz
haghas eklenir. Yaglanmis tepsiye dokilerek 180derece de pisirilir. Firindan ¢ikinca 1 ¢ay bardagi sdtle islatilir.
Krem santi neskafe ile karistirlmig sutle ¢irpilir. Kekin Gzerine sirllir. Gikolata findik ile siislenir.
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