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HASHASLI KEK

1 cay bardagi haghas

1 su bardagi irmik

3 su bardagi un

3 yumurta

1 cay bardagdi parc¢a cikolata
1 su bardagdi kiyilmig ceviz
1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yadi
Serbeti igin:

1su bardagi su

1 su bardag seker

Yarim limon suyu

Derin bir kabin icinde irmigi, unu, yumurtay ve kiyilmis cevizi iyice yogurun. igine kabartma tozu, haghas, parca
cikolata, yogurt ve sivi yagi ekleyip boza kivaminda bir hamur elde edin. Yaglanmis kek kalibina dékip, 200
derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirin. Bu arda serbetini hazirlayin. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerine soguk
olarak serbeti dokin. Ve tatliy1 serbetin iginde sogutup servis yapin.
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