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HASHASLI KEK

1 su bardag st

1/3 su bardagdi hashas

1 yemek kasigdi limon kabugu rendesi
1,5 su bardagi seker

2 yumurta

3/4 su bardagi sivi yag

2 su bardagi un

2,5 gay kasigi kabartma tozu

Sit, hashas ve limon kabugu rendesini karistirip buzdolabinda en az 1 saat ya da ertesi gline kadar bekletin.
Yumurta ile sekeri iyice kabarana kadar ¢irpin. Sivi yagi yavas yavas ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Un ve
kabartma tozunu eleyin. Biraz un, biraz sutli karigimdan ekleyerek biitiin malzemeyi hamura yedirin.
Yaglanmis, unlanmis kek kalibiniza hamuru dékin. Onceden isitiimis firinda yaklasik 60-70 dakika kadar pisirin.
Kekin sbnmemesi i¢in piserken firinin kapagini agmamaya 6zen gosterin.
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