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HASHASLI KATMER (USAK)

5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Yarim paket kuru hamur mayasi
Aldig1 kadar ilik su

Igi igin:

1 su bardagi dévilmis haghas
1 su bardagi sivi yagi

Uzeri icin:

50 gram tereyagi

Hashasi derin bir kasede sivi yagla karigtirin.

Un, maya ve tuzu bir kasede karigtirin.

Azar azar Ilik su ekleyerek ele yapigsmayan bir hamur yogurun.

Hamuru kiguk bezelere ayirip agin.

Ustlerine haghagl yag karigimini stiriip ikiye katlayin.

Uzerine yeniden haghasli yag surtp bir daha ikiye katlayin.

Elde ettiginiz bol haghagli kare hamuru merdane yardimiyla tabak buytkliginde agin.
Sacin lizerinde ya da ¢ok az yadladiginiz tavada pisirip sicak servis edin.
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