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HASHASLI KATMER

1 su bardagi yogdurt

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi sivi yagi
Az miktarda su

1 cay bardagdi ezilmis haghas

Yogurma kabinin igine yogurt ve sivi yagini dokip kangtirin. Uzerine un, tuz ve az miktarda suyu ekleyip
yumusak bir hamur oluncaya kadar yogurun. Dinlendirip agin. Igine ezilmig haghasi, biraz sivi yag ile agip sirtin.
Yagsiz tavada pisirin. Iki ylizU de kizarinca servis tabagdina alip ikram edin. Isterseniz hamura katlar verip agin
buzdolabinda bekletip tekrar agin. Boylece kat kat hamur elde edebilirsiniz.
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