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HASHASLI KANEPE

8 dilim tost ekmegi
20 gr. tereyagi

70 gr. ici ceviz

1 yumurta sarisi
hashas tohumu

50 gr. bal

Kaymak

cevizi robottan gegirin. Dort dilim ekmege tereyagini sriip, Gzerine ceviz ve hashagi serpin, kalan ekmek
dilimlerini Gzerine kapatin. Yumurta sarisini iyice ¢irpip ekmeklerin tGzerine striin. Onceden 200 derece sitilan
firnda 100 dakika pigirin. Firindan ¢ikinca tzerlerine bal gezdirin, onun da Uzerine kaymak pargalari koyarak
servis edin.

ML® Hashash Corek icin tiklayin
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