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HASHASLI KAKAOLU SEKERPARE

2 yemek kasigi hashas
4 su bardagi un

4 yemek kasigi pudra sekeri
2 yemek kasigi kakao
2 adet yumurta

250 gr margarin

1 cay bardagi irmik

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 yemek kasigi badem
3 su bardagi toz seker
1 tath kasidi limon suyu
4 su bardagi su

Uc bardak sekeri 4 bardak suyla 5 dakika kaynatin. Limon suyunu ilave edip ocagin altini kapatin. Erimis yag,
yumurta, pudra sekeri, irmik, haghas, kakao, un, kabartma tozu, vanilyay karistirip yumusak bir hamur yapin.
Elinizi sivi yaga batirarak ceviz biyUkliginde parcalar koparin. Her birini yuvarlayip bir tarafini hagshasa batirin
ve 2 santim araliklarla yaglanmis tepsiye dizin. Hepsinin haghagh yizi Ustte olmali. Her birinin ortasina
haslanmig badem koyun.170 derecelik firinda 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikarir gikarmaz ilik Gstiine dékip 20
dakika bekletin, servis yapin.
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