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HASHASLI KAHVALTI COREGI

Malzeme:

1 su barda@i Bizim Aycicek Yagi

1 su bardag yogdurt

1 corba kasigi sirke

1 tath kasigi Tuz

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
4 su bardagi Bizim Mutfak Un

ic Malzeme icin :

1 cay bardagdi ¢ekilmis haghas

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz

Un ve kabartma tozunu birlikte hamur kabina eleyin. Tuz ve sivi malzemeleri ilave edip yumusak kivamli bir
hamur yogurun. Hamuru yarim saat dinlenmeye birakin. Hashasi rondo yardimi ile yadi ¢ikana kadar ince gekin.
Dinlenen hamuru ¢ esit bezeye bdlin ve yufka buyikligtnde agin. Gekilmis hashagi bir firca ile yufkanin
Uzerine surin, ¢ekilmig cevizleri serpistirin ve rulo seklinde sarin. Diger bezeleri de ayni sekilde hazirladiktan
sonra dilimleyin. Kurabiye hamurlarini yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli
firnda hafif pembelesinceye dek pisirin. Tepsiyi 1zgara tel Gzerinde sogumaya birakin.
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