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HASHASLI KAFKAS COREGI

1 paket Pakmaya Mayal Kafkas Coregi Harci
500 gr bugday unu

100 gr Pakmaya Pudra Sekeri
50 ml siviyag

80 mlilk sut

130 mlilik su

1 cay kasigi tuz

1 yumurtanin aki

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

2 yemek kasidi mavi haghag

Hamur yogurma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayali Kafkas Céregi Harci?Ini dékip kasikla iyice
karistirin. Daha sonra Pakmaya Pudra Sekeri[@ni, sitd, sivi yagi, tuzu ve yumurta akini ekleyin.

Olgiili suyu azar azar ilave ederek yogurmaya baglayin. Piiriizsiiz ve hafif ele yapisan bir hamur elde edinceye
kadar yaklasik 10 dakika yodurun. Daha sonra hamurun Gzerini 6rtlp yarnm saat dinlendirin.

Mayalanma slreci sonunda hamuru yeniden hafifgce yogurun ve 15 esit bezeye ayirin.

Her bezeyi 24 cm uzunlugunda silindir olacak sekilde avucunuzda yuvarlayin. Hamurun her iki ucunu tutarak
fotografta gérdiguntz gibi kivirin.

Firini 180 dereceye ayarlayin. Sekillendirdiginiz ¢érek hamurlarinin Gzerlerine yumurta sarisi striin. Mavis
hashas serpin.
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