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HASHASLI ISPANAKLI RAVIOLI

4 yemek kasigi margarin

1 su bardag@i ince dogranmis arpacik sogani
1 corba kasigi ince dogranmis taze kekik
Sizma zeytinyagi

Hashas tohumu

340 gram taze ispanak ve ricotta manti

1,5 su bardagi keci peyniri

1 corba kasig margarin

Deniz tuzu

BuyUk bir tencerede tuz eklenmis suyu kaynatin.

Genis bir sos tavasinda yagi eritin. Tamamen eriyip képlrmeye bagladiktan sonra icine kekik, haghas tohumu
ve soganlari atin. Karigtirarak sodanlar yumusayincaya kadar ortalama 7 dakika pisirin.

Makarnalari kaynar suya atip yumusayincaya kadar ortalama 3-4 dakika kadar pisirin. 3 yemek kasigr makarna
suyunu sosun i¢ine ekleyin. Makarnalari genig bir tabaga aldiktan sonra Gzerlerine sosu dokin. Peynir ile
sUsledikten sonra Uzerine 1 yemek kasigi kizdiriimis yagi gezdirip aninda servis edin.
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